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ISTITUTO D’ISTRUZIONE

SUPERIORE “G. RENDA”

“ENOGASTRONOMIA E OSPITALITA
ALBEGHIERA”

I Diplomato ha specifiche competenze
tecniche, economiche e normative nelle filiere
dell’enogastronomia e dell’'ospitalita
alberghiera, nei cui ambiti interviene in tutto il
ciclo di organizzazione e gestione dei servizi.

Percorsi in uscita:
Enogastronomia

Prodotti Dolciari Artigianali ed
Industriali

Servizi di Sala e di Vendita

Accoglienza turistica

“SERVIZI COMMERCIALI”

[l Diplomato ha competenze professionali che
gli consentono di supportare operativamente
le aziende del settore sia nella gestione dei
processi amministrativi e commerciali sia
nell’attivita di promozione delle vendite. In tali
competenze rientrano anche quelle
riguardanti la promozione dell'immagine
aziendale attraverso I'utilizzo delle diverse
tipologie di strumenti di comunicazione,
compresi quelli pubblicitari.

Percorsi in uscita:

Servizi Commerciali

Promozione Commerciale
e Pubblicitaria

IL NOSTRO PROGRAMMA
DI CRESCITA

Uomini e donne in cucina: una forza
sempre piu grande

La questione di genere nella cucina é da un po’
di tempo tema attuale, anche perché in tempi di
chef stellati quasi tutti maschi la sensazione che
alle donne pure in cucina tocchi ricominciare da
capo e forte.

]lc\lel nostro Istituto non & un problema ma una
orza.

Cucina a chilometro zero: dall’'orto al
piatto

Laboratorio di cucina pratica ambientale “km O,
rifiuto O e spreco 0”: sviluppare ricette con le
erbe di campo, ricette con il pesce di fiume,
ricette con le farine naturali, con i funghi e gli
altri prodotti locali e di stagione; tecniche di
conservazione senza catena del freddo e
“plastic free”.

Scegli la salute con gusto

La formazione curriculare degli allievi ricca di
competenze specifiche sulla relazione fra cibo,
consumo di alcol e salute. Promuovere nella
comunita scolastica I'adozione di politiche e
prassi riconducibili alle raccomandazioni
educative di una Scuola che promuove la
Salute.

Parliamo piu lingue:é il nostro futuro

Alunni ed insegnanti coinvolti in esperienze
formative di scambi culturali con scuole
straniere. Miglioramento delle conoscenze delle
lingue straniere. Conseguire certificazioni
linguistiche spendibili nel mondo del lavoro.

La classe ideale con i compagni piu
“difficili”

Lavorare con alunni volenterosi, interessati,
rispettosi delle regole sarebbe l'ideale. In molti
casi, invece, la realta e ben diversa e ci si trova a
che fare con ragazzi rumorosi, annoiati, poco
partecipi. All'insegnante & richiesto di
destreggiarsi, a mo di equilibrista, tra
competenze disciplinari, psicopedagogiche,
relazionali e didattiche: troviamo assieme la
soluzione.

L'arte del Bartending
La mia professione

Nel mestiere del Bartender la formazione non
puo essere in alcun modo trascurata, e
necessaria la conoscenza dei prodotti, della
loro lavorazione e delle tecniche per
un'adeguata preparazione.

E' un operatore bar, specializzato in
caffetteria o in miscelazione. Lavora con un
approccio pit moderno. E wuna figura
professionale che utilizza tecniche che
velocizzano molto la preparazione dei cocktail,
adatta a gestire situazioni e ambienti con
maggiore affluenza, come discoteche e pub.

Un sogno si avvera: sono Chef

La migliore formazione per il lavoro di domani
grazie all'utilizzo di attrezzature e tecnologie
d’avanguardia.

Acquisire le competenze necessarie, i segreti e
le tecniche di cucina piUu innovative per
inserirsi nel mondo delle cucine professionali.

Doppio “slalom” di arte bianca (non
solo pasticceria)

Percorso formativo di eccellenza per preparare
giovani tecnici da inserire nell’articolato e
complesso mondo della panificazione e
pasticceria, in grado di iniziare subito ad
operare autonomamente nelle imprese.

Graphic Design

Creare materiali visivi grazie all'utilizzo di testi,
immagini e colori per comunicare al meglio un
messaggio perché il design non & un’arte ma
una forma di espressione creativa.

Il Graphic designer propone la soluzione ad un
problema e nellambito della comunicazione
visiva e attraverso software o strumenti
manuali, realizza un prodotto grafico per
veicolare un messaggio che attragga o informi
il pubblico di riferimento.




